Apfel-Keks-Torte



BACKEN 12/2024

SCHON PROBIERT?

Apfel-Keks-Torte

ZUTATEN fiir ca. 8 Stiicke

180 g Haferkekse 60 g Zucker
70 g Butter 1 Pck. Vanillezucker
200 g Apfelkompott (Glas) 1 Msp. Zimt

250 g Schlagsahne AuBerdem:

112 Pck. Sahnesteif 1 Springform (@ ca. 22 cm),
250 g Schmand-----.... 1 feines Sieb

o ganz einfach
« ohne Backen

1 Kekse fein zerkleinern, Butter schmelzen lassen. Keksbrdsel mit Butter
vermengen, in der Springform verteilen, festdriicken, ca. 30 Min. kiihl
stellen.

2 Apfelkompott im Sieb kurz abtropfen lassen” und bis auf 2 El auf dem
Boden verteilen. Sahne mit Sahnesteif aufschlagen. Schmand, 50 g
Zucker, Vanillezucker cremig schlagen, Sahne unterheben. Masse auf
dem Apfel-Keksboden verteilen. Kuchen im Kiihlschrank zugedeckt
mind. 3 Std. kaltstellen. =

3 Vor dem Servieren Zimt und restlichen Zucker (10 g) vermischen, Torte NE

mit iibrigem Kompott (2 El) und Zimt-Zucker garnieren. Hohenlohe-Franken in Schroz-
berg. Die Milch fiir die Herstel-

lung des cremigen Milchprodukts,

v
e Mild gesduert und vielseitig
/T‘T Der sahnige Schmand unserer
Schnan€. . .
i Marke mit dem tegut... Rein-
heitsversprechen kommt von
der Molkereigenossenschaft

ZUBEREITUNGSZEIT ca. 30 Min. liefern Landwirte aus dem
KUHLZEITEN 30 Min. + mind. 3 Std Umkreis. Die Milchkiihe erhalten

Futter ohne Gentechnik, meist
aus eigenem Anbau. Durch die
traditionelle Herstellung
erhdlt der Schmand seinen
unverwechselbaren, urspriing-

. KOCHWE RKSTATT lichen Geschmack.

*Eruchtiges zum Weiterverwerten

it ni i dern auffangen
_Fliicsigkeit nicht weggiefen, son AchE! i
s t oder in ein Salatdressing riihren

TIPPS AUS DER tegut..

Abgetropfte Kom .
und z.B. in einen Becher Naturjoghur

verleiht beidem einen feinen, fruchtigen Akzent.

t machen tegut...

felkompott selbs .

o . tkernen, klein schneiden. 3 £l Zucker im Topf schme‘:Zen Kochwerkstatt

A alen, entkerneti, i fkochen

4 Apfe! scha llisieren lassen. 100 ml Apfelsaft ang.leISen,. A . .

und leicht karametlis Min. bei kleiner Hitze diinsten, = Viele weitere
iicke darin zugedeckt ca. 10 Min. B foqut.. Resepte

lassen. Apfelstiick ' rzen : 5 legut.. Rezep!

mit 2 TLZimt, 1 Pck. Vanillezucker w . vkt .

e

tegut... Kundenbetreuung

Gestaltung: tegut... gute Lel:]efnsrgiu:a\‘;rt‘eréuszzodn; Mo.—Fr. 8-18 Uhr
! o ith food - d R
Fotografie: Sabrina Sue Daniels - sabrinasue in love Els]tin ond Sketrophologin (kostenfre] aus dem deutschen
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Fest- und Mobilfunknetz)



