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GUTE QUALITAT i i
KOMMT AUS
GUTEM HAUSE. |

Exzellente Fleisch- und
Wurstwaren aus Deutschland.




ENNEN WIR
GUTE HALTUNG.

Mit unserer Marke tegut... LandPrimus haben wir uns der
Qualitat verschrieben und stellen seit iiber 20 Jahren hoch-
wertige Fleisch- und Wurstwaren her. Dafiir haben wir
gemeinsam mit unseren Landwirtinnen und Landwirten
Standards entwickelt, die deutlich tiber den gesetzlichen
Vorgaben liegen.

Dabei geht es uns nicht nur um besonders schmackhafte
. Produkte, sondern auch um die stetige Verbesserung der
%ﬁ' Haltungsbedingungen der Tiere.

Denn auch das beste Fleisch schmeckt noch ein Stiickchen
. besser, wenn man es mit gutem Gewissen genieBen kann.




Dafiir steht tegut... LandPrimus:

* Fleisch in ausgezeichneter Qualitdt von
kleinbduerlichen Hofen in Deutschland.

* Bessere Bedingungen fiir die Tiere,
wie mehr Platz und Beschaftigungsmaterial.

* Kein gentechnisch verdndertes Futter.

* Keine Eingriffe am Tier, wie Enthornung
und Schnabelstutzen.

* Robuste, langsam wachsende Rassen.

* Faire, partnerschaftliche Zusammenarbeit
mit den Landwirtinnen und Landwirten.

Ohne
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tegut... LandPrimus bietet Ihnen ein breites
Sortiment an Schwein, Rind, Kalb, Hdhnchen
und Pute.

So vielfaltig das Angebot ist, eines ist immer
gleich: die exzellente Qualitat. Unser Fleisch ist
saftig, zart auf der Zunge und aromatisch im
Geschmack. AuBerdem verliert es bei der Zuberei-
tung kaum Wasser und behdlt seine GroBe bei.

Wir erreichen dies durch langsam wachsende
Rassen, eine hohe Futterqualitdt und traditionelle
Herstellungsverfahren.

Auch gilt fiir alle Produkte unser
tegut... Reinheitsversprechen:
keine Geschmacksverstarker,
Farbstoffe oder kiinstliche Aromen.
Fiir ein echtes Geschmackserlebnis.

( Gentechnik ) |
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“AUSGUTEM STALL:
"GUTES VOM.SCHWEIN:

Wo kommt das Fleisch her?

Unser Schweinefleisch stammt von
Bauernhofen aus dem Vogelsberg,
der Rhon und Schrozberg.

Dort ist es einerseits wunder-
schon — fiir Mensch und Tier.
Vor allem aber ist die Region
seit jeher landwirtschaftlich
gepragt und verfiigt tiber klein-
bauerliche, familidre Betriebe,
die mit der gleichen Leidenschaft
gutes Fleisch erzeugen mochten -
S0 wie wir.




Darauf legt tegut... LandPrimus
bei der Schweinehaltung wert:

¢ Langsam wachsende, robuste
Rassen, wie Duroc-Schweine.

¢ Mindestens 10% mehr Platz pro
Tier als vorgeschrieben.

* Organische Beschiftigungs-
materialien.

* Gentechnikfreies Futter,
iiberwiegend vom eigenen Hof.

e Taglich mind. zwei Kontrollen
durch den/die Landwirt/-in.

Was macht unser Schweinefleisch besonders?

Die robusten, langsam wachsenden Schweine-
rassen und das hochwertige Futter liefern eine
hervorragende Qualitat, die sich durch eine gute
Marmorierung des Fleisches auszeichnet. Es ist
saftig-zart und behdlt beim Braten seine Grole.

Aber natiirlich eignet es sich nicht nur zum Braten
in der Pfanne, auch auf dem Grill oder im Ofen
macht es sich kostlich.

Produkte in Ihrem tegut... Markt:

Unsere Schweinefleisch-Produkte finden Sie an der
Bedientheke und in Selbstbedienung - vom Schnitzel
tiber grobe Bratwurst bis zum Friihstiicksspeck.

Oder probieren Sie doch mal unseren Bauernschinken,
die Fleischwurst oder den Schwartenmagen von
tegut... LandPrimus.




Wt A *.-"_"‘}’-",' "':! :rﬂmfﬁ

AUS GUTER
WEIDEHALTUNG:
GUTES VOM RIND.™

Wo kommt das Fleisch her?

Unser Rindfleisch stammt von Bauernhofen
aus Mecklenburg-Vorpommern, der Prignitz
und der Uckermark. Das milde Klima und
die saftigen, weitlaufigen Weideflachen
eignen sich ideal fiir die Rinderhaltung.

So verbringen die Tiere mindestens
sechs Monate jahrlich drauBen auf der
Weide - und selbst im Winter steht ihnen
ein Kaltluftstall mit Auslauf zur Verfiigung.

Das Ergebnis von so viel Bewegung,
frischer Luft und frischen Grdsern:
besonders gutes Fleisch. Mit Block House
haben wir zudem einen Partner gefunden,
der unsere hohen Anforderungen teilt und
sie tagtaglich umsetzt.



Darauf legt tegut... LandPrimus
bei der Rinderhaltung wert:

* Mindestens 6 Monate im Jahr auf der Weide.
¢ Kaltluftstall mit Auslauf im Winter.

¢ Kein Enthornen der Kalber.

o Kdlber bleiben 6 Monate bei ihrer Mutter.

Was macht unser Rindfleisch besonders?

Wer gutes Fleisch liebt, legt Wert auf Herkunft und
Rasse der Tiere. Die tegut... LandPrimus Rinder sind alle
Uckermarker oder Kreuzungen daraus - ihr Fleisch gilt
als besonders aromatisch und steht, wie Fachleute sagen,
dem siidamerikanischen Angus-Rind um nichts nach:
zart marmoriert zergeht es auf der Zunge.

Dabei setzen wir iiberwiegend auf weibliche Tiere (Farsen)
und Ochsen, die langsamer wachsen und dabei genau jenes
intramuskuldre Fett bilden, das gute Steaks ausmacht.
Hinzu kommen die hochwertige Verarbeitung und Veredlung
in der Block House Fleischerei.

Produkte in Ihrem tegut... Markt:

An der Bedientheke und in Selbstbedienung er-
warten Sie viele schmackhafte tegut... LandPrimus
Rindfleischprodukte. Zum Beispiel Steaks,
Schmorbraten oder Hackfleisch.

Und noch ein Geheimtipp fiir besonderen Genuss:
unser exzellentes Dry Aged Farsenfleisch.




AUS GUTEN! HANDEN
GUTES VOM HUHN

Wo kommt das Fleisch her?

“Unser Hahnchenfleisch stammt von Bauernhdfen aus dem
siidostlichen Baden-Wiirttemberg und Bayern - also auch aus
einer Region, die seit jeher landwirtschaftlich gepragt ist.

Dort arbeiten wir mit Betrieben zusammen, die besonders viel
Erfahrung in der Haltung von Hiihnern haben und viel Wert auf
eine stetige Weiterentwicklung ihrer Qualitatsstandards legen.
Fiir eine bessere Tierhaltung und besseren Geschmack.

Was macht unser Hahnchenfleisch besonders?

Unsere Hiihner haben nicht nur mehr Zeit zum Wachsen,
sondern mit 16 Tieren pro m2 Stall auch mehr Platz als
gesetzlich vorgeschrieben (23 Tiere pro m2).

Neben Beschaftigungsmaterialien und ganzjdhrigem
Auslauf im Wintergarten gibt es auch erhdhte Sitz-
gelegenheiten fiir das Sicherheitsbediirfnis der Tiere.
Hochwertiges, gentechnikfreies Futter und gute Zutaten
tun ihr Ubriges - so entsteht eine breite Auswahl an
schmackhaften Fleisch- und Wurstprodukten.

e By, Zudem erfiillen alle tegut...
{“’ﬂg LandPrimus Hahnchenprodukte
5o die Vorgaben des Deutschen
tierschutzlabel.info Tierschutzbundes ,,Fiir Mehr

Tierschutz* (Einstiegsstufe).




Darauf legt tegut... LandPrimus bei der
Hiihnerhaltung wert:

¢ Mehr Platz im Stall und zusétzlicher
Auslauf.

¢ Sand zum Scharren und Baden.

e Erhohte Sitzstangen, Picksteine und
Heuballen.

¢ Kein Schnabelstutzen.

Produkte in Ihrem tegut... Markt:

Entdecken Sie unsere tegut... LandPrimus
Hahnchenfleischprodukte an der Bedientheke —
vom ganzen Hahnchen iiber Hdhnchenbrust

bis zum Hahnchenschenkel.




Wo kommt das Fleisch her?

Unser Kalbfleisch beziehen wir aus-
schlieBlich von Landwirt Martin Russ,
der seinen gleichnamigen Hof im schonen

siidbadischen Lottstetten betreibt —

ganz in der Nahe der Schweizer Grenze.

In ihm haben wir einen Partner gefunden,
der unsere hohen Anspriiche teilt. Das zeigt
sich vor allem in guten Haltungsbedingungen
fiir die Kdlber und einer hervorragenden
Fleischqualitat.

< tegut... LandPrimus Kalb-
é‘j”ﬂg fleischprodukte aus der Bedien-
E theke erfiillen die Vorgaben

des Deutschen Tierschutz-
bundes ,,Fiir Mehr Tierschutz“
(Premiumstufe).
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Darauf legt tegut... LandPrimus
bei der Kdlberhaltung wert:

 GroRziigiger Auslauf mit AuBenklimareizen.
 Offener witterungsgeschiitzter Bereich.

¢ Haltung auf Stroh.

 Kein Enthornen der Kalber.

Was macht unser Kalbfleisch besonders?

Die Markenzeichen von tegut... LandPrimus Kalbfleisch
sind die zarte rosa Farbe, der fleischig-nussige Geschmack
und die feine Marmorierung.

Das Geheimnis dieser Qualitat ist unter anderem das
hochwertige Futter aus frischem Heu, Stroh und einem
Miisli auf Mais- und Weizenbasis — natiirlich alles frei
von Gentechnik. So genieBen Sie bei uns jederzeit bestes
Kalbfleisch.

Produkte in Ihrem tegut... Markt:

Leckere Kalbfleischprodukte finden Sie an der Bedien-
theke und in Selbstbedienung. Wir empfehlen unter
anderem Braten, Geschnetzeltes, Schnitzel, Tafelspitz
und die Kalbsbratwurst von tegut... LandPrimus.




Wo kommt das Fleisch her?

Unsere Puten werden ganzjdhrig drauBen in weitldaufigen
Gehegen gehalten. Beste Bedingungen fiir die Freilandhaltung
bietet die Region Mecklenburg mit ihren ausgedehnten
Wald- und Wiesenlandschaften und dem milden Klima.

Dort teilen sich rund 2.000 Puten 20.000 m?
Wiese und 7.500 m2 Wald. So kdnnen sie
scharren, rupfen, sandbaden und die Natur
erkunden. Und das wollen sie auch, denn die
Pute ist ein Steppentier, gewohnt in freier
Wildbahn zu leben.

Ganz nebenbei fiihrt diese naturnahe
Haltung zu einer ganz besonders
guten Fleischqualitat.




7% Darauf legt tegut... LandPrimus

ﬂ bei der Putenhaltung wert:

» Ganzjdhrig drauBen auf der Wiese
und im Wald.

e Maximal 8 Puten auf 100 m2.

¢ Viele Unterschlupfmoglichkeiten.

e Langsam wachsende Rasse.
¢ Kein Stutzen der Schndbel.

Was macht unser Putenfleisch besonders?

Die Rasse - Kelly-Bronze®-Puten - ist speziell fiir die Frei-
landhaltung geziichtet worden. Sie wachst ausgesprochen
langsam und das wirkt sich auf die Fleischqualitat aus.

tegut... LandPrimus Putenfleisch zeichnet sich durch
Festigkeit, eine zarte Marmorierung und unverwechselbar
guten Geschmack aus.

Produkte in Ihrem tegut... Markt:

Unsere tegut... LandPrimus Putenfleischprodukte
finden Sie an der Bedientheke und in Selbst-
bedienung. Besonders empfehlenswert: Puten-
brust oder Putenoberkeule.




'GENIESSEN SIE
DIE VIELFALT.

tegut... LandPrimus Produkte finden Sie an der
Bedientheke, in der SB-Truhe und im SB-Regal.



Bei tegut... LandPrimus legen wir
groBen Wert auf die Ganztiervermarktung.
Das bedeutet, es werden alle Teile der Tiere
abgenommen und verarbeitet, nicht nur
Edelteile — das entspricht unserer Vorstellung
von Nachhaltigkeit.
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Mirz 2024

AUSGEZEICHNETE QUALITAT.
FINDEN NICHT NUR WIR.

DLG-Pramierungen 2023 in Gold und Silber
fiir viele unserer tegut... LandPrimus Produkte aus der SB-Truhe
(DLG = Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft)

tegut... gute Lebensmittel
GmbH & Co. KG
Gerloser Weg 72 | 36039 Fulda

tegut... Kundenbetreuung:
Tel. 0800 000 22 33

(kostenfrei aus dem deutschen
Fest- und Mobilfunknetz)

E-Mail: info@tegut.com @ B

LandPrimus

Wissen wo’s herkommt! | '




